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Stampot rauwe andijvie

Bereidingstijd:
 60 minuten
Gang:

 Hoofdgerecht
Keuken:
 Nederlandse keuken
Ingrediënten voor 2 personen

· 500 g voorgesneden andijvie

· 1 pak spekjes

· 1 zakje jus met uitjes

· 1 zakje geraspte kaas

· 6-8 aardappelen

Voorbereiding

Schil de aardappelen en snij ze in 4 stukken. 

Zet ze op en laat ze 30 minuten koken.

Bereidingswijze

Bak de spekjes bruin.

Giet er 300 ml water bij en het jus zakje. Laat het koken terwijl je blijft roeren.

Stamp de aardappels fijn en roer de gesneden andijvie er door. Giet de jus met de spekjes er bij en strooi een half zakje geraspte kaas er door. Goed roeren. 

Eet smakelijk!
 

Boodschappenlijstje: (Aldi)








1 pak juszakjes			€ 0.79





1 zakje geraspte kaas (pittig)	€ 1.19





1 zak Nicola aardappelen		€ 2.29





1 pak spekreepjes		€ 0.79





__________________________________ +


Totaal:				€ 5.06





Boodschappenlijstje: (C1000)








400 g voorgesneden andijvie	€ 1.09











__________________________________ +


Totaal:				€ 1.09
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